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ABSTRAK

Kualitas cita rasa kopi memengaruhi keputusan pembelian konsumen pada sebuah
kedai kopi, cita rasa kopi tidak lepas dari pengaruh proses roasting atau
penyangraian biji kopi, proses roasting itu sendiri adalah proses pembentukan rasa
dan aroma pada biji kopi dengan cara menyangrai biji kopi, dalam proses sangrai
biji kopi terdapat dua metode yang dapat dilakukan, yakni metode tradisional dan
modern. Metode modern menghasilkan kualitas biji kopi yang lebih baik
dibandingkan metode tradisional, hal ini dikarenakan metode modern memiliki
kapabilitas melakukan monitoring proses sangrai, dan pada saat ini belum adanya
database profiling roasting biji kopi yang tersedia. Berdasarkan permasalahan
diatas maka diusulkanlah penelitian ini yang bertujuan untuk membuat aplikasi
monitoring mesin roasting kopi yang mampu menyimpan data hasil monitoring
roasting, sehingga dapat dibuat profiling biji kopi dan disimpan kedalam database
dengan tampilan antarmuka website. Aplikasi yang telah dibuat telah diuji dan
menunjukan bahwa aplikasi dapat berjalan dengan baik dan sesuai fungsinya,
sehingga dapat digunakan untuk melakukan monitoring proses roasting biji kopi
dan data logging ke dalam file berbentuk Ms. excel dan gambar, data yang disimpan
untuk profiling biji kopi berupa suhu biji kopi, suhu pada drum, kecepatan putaran
drum, kecepatan blower fan, dan tekanan gas. Profile biji kopi yang dibuat melalui
proses monitoring telah mampu disimpan ke dalam database dengan antarmuka
website.

Kata kunci: Monitoring Roasting, Visual Basic, Arduino, Data Logger.
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ABSTRACT

The taste of coffee affects consumer purchasing decisions at a coffee shop, the taste
of coffee cannot be separated from the influence of the roasting process of coffee
beans, the roasting process itself is the process of forming the taste and aroma of
coffee beans by roasting coffee beans, in the process of roasting the beans. There
are two methods that can be used for coffee, the traditional and modern methods.
Modern methods produce better quality coffee beans than traditional methods
because of the capability of monitoring the roasting process, and at this time there
is no coffee bean roasting profile database. Based on the problems, this research is
proposed to create a coffee roasting machine monitoring application which is
capable to store the roasting monitoring results data, so that coffee bean profiling
can be made and stored in a database with a website interface display. The
application that made has been tested and shows that the application can run
properly according to its function, so it can be used to monitor the roasting process
of coffee beans and logging data into a file in the form of Ms. excel and images, the
data that stored for profiling coffee beans are bean temperature, drum temperature,
drum rotation speed, blower fan speed, and gas pressure. The coffee bean profile
created through the monitoring process has been able to be saved into a database
with a website interface.

Keywords: Monitoring Roasting, Visual Basic, Arduino, Data Logger.
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BAB |
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Kopi merupakan komoditas perkebunan dengan sasaran pasar yang luas, berbagai
macam kalangan mulai dari kalangan dengan kelas ekonomi bawah hingga kelas
ekonomi atas mampu menikmati komoditas yang satu ini[1]. Bahkan masyarakat
modern seperti sekarang ini mengunjungi kedai kopi sudah menjadi sebuah
kebiasaan sebagai bentuk pelarian dari rutinitas yang padat[2]. Kedai kopi pada
zaman modern ini semakin menjamur dan dituntut untuk menghadapi persaingan
dengan kedai kopi multinasional maupun nasional agar bisnisnya mampu
bertahan[3]. Oleh karena itu cita rasa produk, kualitas pelayanan, dan harga harus
diperhatikan karena sangat berpengaruh terhadap keputusan pembelian konsumen
pada sebuah kedai kopi[4], Untuk cita rasa kopi sendiri tidak lepas dari pengaruh
proses roasting atau penyangraian biji kopi, proses roasting itu sendiri adalah
proses pembentukan rasa dan aroma pada biji kopi dengan cara disangrai[5],
tujuannya adalah untuk mematangkan biji kopi yang kemudian memekarkannya
dan membuka biji kopi tersebut sehingga saripatinya dapat terambil. Dalam proses
roasting sendiri terbagi menjadi tiga golongan yaitu : Light roast, Medium roast,
dan Dark Roast. Ke-3 golongan tersebut diperoleh berdasarkan nilai suhu terhadap
satuan waktu dalam proses sangrai[6]. Dalam proses penyangraian biji kopi
terdapat dua metode yang dapat dilakukan yakni metode tradisional dan modern,
metode tradisional cenderung kuno dikarenakan menggunakan wajan sebagai
media sangrai kemudian biji kopi diaduk menggunakan tenaga manusia hingga biji
kopi matang, sedangkan untuk penggunaan metode modern proses sangrai
menggunakan mesin khusus dengan kapabilitas untuk memantau suhu dan waktu.
Dari segi kualitas penyangraian proses metode modern jauh lebih baik
dibandingkan dengan metode tradisional[7].

Pada beberapa penelitian terdahulu, beberapa penelitian melakukan monitoring
proses roasting biji kopi. Diantaranya penelitian yang dilakukan oleh Martin Fajar
Maruwu dan Mufti yang menggunakan mikrokontroler Arduino Uno sebagai

perangkat keras akuisisi data dan sensor Thermocouple Type K dengan converter
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Amplifier AD8495 untuk mengonversi data analog menjadi digital dan
menggunakan aktuator relay sebagai kendali mengaktifkan arus listrik secara
otomatis , motor DC yang berfungsi memutar kurungan pemanggang biji kopi yang
terdapat didalam oven listrik dengan interface[8], kemudian penelitian yang
dilakukan oleh Muhammad Diar Fahmi dengan mengunakan mikrokontroler
Arduino Nano dengan sensor Thermocouple Type K dengan modul MAX 6675 dan
menggunakan perangkat lunak Artisan Scope untuk memonitoring proses roasting
biji kopi [9], adapun penelitian yang dilakukan oleh Herman Yuliandoko dalam
penelitian berjudul Analisis Suhu Optimum Roasting Kopi Lokal Banyuwangi
Dengan Monitoring Suhu Berbasis Arduino dengan menggunakan sensor
Thermocouple Type K dan mikrokontroler Arduino Uno [10], pada penelitian yang
disebutkan sebelumnya belum ada penelitian mengenai monitoring proses roasting
biji kopi menggunakan aplikasi Visual Basic, dan pembuatan database profiling biji

kopi.

Berdasarkan alasan tersebut penelitian ini akan membahas mengenai pembuatan
aplikasi monitoring proses roasting biji kopi menggunakan Visual Basic.NET dan
pembuatan sistem database untuk profiling biji kopi dengan menggunakan lima
parameter akuisisi data yaitu suhu biji, suhu drum, kecepatan putaran drum,
kecepatan blower fan, dan tekanan gas. Perancangan sistem database ini
diharapkan bermanfaat bagi masyarakat pelaku industri kopi khususnya dibidang
coffee roasting. Pada penelitian ini difokuskan dalam pembuatan aplikasi
monitoring dan sistem database untuk penyimpanan profiling biji kopi mesin
sangrai kopi dengan metode penelitian waterfall dalam pembuatan aplikasi dan
database profile biji kopi.



.2 Rumusan Masalah
Dalam penelitian tugas akhir ini berdasarkan latar belakang diatas, rumusan

masalah yang akan dibahas antara lain :

1. Bagaimana perancangan aplikasi menggunakan Visual Basic agar dapat
digunakan untuk memonitoring proses roasting biji kopi?

2. Bagaimana perancangan aplikasi menggunakan Visual Basic agar proses data
logger dapat dilakukan untuk keperluan profiling proses roasting kopi?

3. Bagaimana pembuatan sistem database untuk menyimpan profiling roasting
biji kopi?

1.3 Batasan Masalah

Berdasarkan permasalahan yang didapatkan, agar dapat dibahas lebih spesifik maka

dibentuk beberapa batasan masalah sebagai berikut.

1. Aplikasi dan website penyimpanan database profiling roasting biji kopi yang
dibuat menggunakan Visual Basic.NET dan MySQL.

2. Data yang diakuisisi berupa suhu biji kopi, suhu udara dalam drum, tekanan
gas, kecepatan putaran drum, dan kecepatan blower.

3. Penelitian ini difokuskan dalam pembuatan aplikasi monitoring mesin roasting
kopi POLMAN tipe rotary drum, dan website penyimpanan database profile

roasting kopi.

1.4  Tujuan dan Manfaat Penelitian
Tujuan dari pembuatan sistem ini antara lain :

1. Merancang sebuah aplikasi monitoring proses roasting yang berfungsi
memudahkan pengamatan proses roasting biji kopi.

2. Aplikasi yang dibuat bertujuan untuk dapat membuat data profiling biji kopi
dan disimpan dalam database.

3.  Menyediakan database roasting profile biji kopi berbentuk website.

.5 Sistematika Penulisan
Sistematika laporan Tugas Akhir ini dibahas dengan penjabaran sebagai berikut.

BAB | PENDAHULUAN, berisi uraian mengenai latar belakang, perumusan

masalah, tujuan, batasan masalah dan sistematika penulisan.



BAB Il TINJAUAN PUSTAKA, berisi gambaran umum tentang landasan teori
untuk menjelaskan beberapa istilah dan ilmu terkait serta melihat hasil pencapaian
penelitian terdahulu dengan kajian yang sama.

BAB Il METODOLOGI PENYELESAIAN MASALAH, berisi langkah-langkah
penyelesaian tugas akhir berupa gambaran umum sistem serta perancangan sistem.
BAB IV HASIL IMPLEMENTASI DAN ANALISIS, berisi hasil pengujian pada
beberapa domain dan pengujian sistem kaitan dengan tuntutan yang harus dipenuhi.
BAB V PENUTUP, berisi kesimpulan yang diperoleh dari pengerjaan tugas akhir

yang telah dilakukan dan saran untuk penelitian lebih lanjut.



